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Herzlich
willkommen!

Aphrodite
Restaurant

Griechische Spezialitäten

www.aphrodite-oberhausen.de

Aphrodite
Göttin der Liebe

schön, dass Sie da 
sind. Wir freuen uns Sie 

mit griechischen Spezialitäten 
nach Original-Rezepten zu ver-

wöhnen. Alle Gerichte bieten wir 
auch warm verpackt für den Genuss 

zu Hause zum Mitnehmen an. Für Ihre 
nächste Reservierung oder Bestellung 
können Sie schnell und unkompliziert 
unsere Kontaktdaten mit Scannen des 

QR-Codes speichern. Verschenken Sie Freu-
de, schöne Momente und gutes Essen mit 
dem Aphrodite-Gutschein im passenden 

Umschlag. Für aktuelle Neuigkeiten, 
Öffnungszeiten und Angebote besu-
chen Sie uns auf unserer Internet-

seite oder bei Facebook und 
Instagram.

Liebe Gäste,



Kalte Vorspeisen
1. Zaziki 5,50 €
 pikante Joghurtspeise mit Gurke, Knoblauch und frischen Kräutern
2. Griechischer Käse 7,50 €
 mit Zwiebeln & Olivenöl
3. Oliven & Peperoni 6,50 €
4. Dolmadakia (kalt) 7,00 €
 Weinblätter mit Reis gefüllt und Zaziki
5. Pikilia (3 verschiedene Dips) 8,50 €
 Zaziki, Chtipiti und Taramas
6. Chtipiti 7,50 €
 pikantes Käsemousse 
7. Meeresfrüchte-Salat 11,50 €
8. Vorspeisen-platte 16,00 €
 Oliven, Peperoni, Chtipiti, Zaziki, Meeresfrüchte-Salat,
 Dolmadakia, Schafskäse und Taramas
9. Taramas 7,50 €
 Fischrogencreme verfeinert mit Öl und Zitrone

Suppen
30. Gulaschsuppe 6,00 €
31.  Zwiebelsuppe 6,50 € 

mit Goudakäse überbacken
32. Hühnersuppe 6,00 €

Salate
40.  Bauernsalat 13,00 € 

grüner Salat, Krautsalat, Tomaten, Gurken, griechischer Käse,  
Peperoni, Oliven, Zwiebeln und Cocktail-Dressing

41.  Thunfischsalat 14,00 € 
mit Thunfisch, Tomaten, Ei, grünem Salat, Gurken, Oliven,  
griechischer Käse und Cocktail-Dressing

42.  Capricciosasalat 14,50 € 
grüner Salat, Krautsalat, Thunfisch, Gurken, Schinken, Ei,  
Oliven, Peperoni, griechischer Käse, Zwiebeln,  
und Cocktail-Dressing

43.  Original griechischer Bauernsalat 14,00 € 
Tomaten, Gurken, Oliven, Peperoni, griechischer Käse,  
Zwiebeln, Olivenöl und Essig

44.  Putensalat 15,50 € 
Putenfiletstreifen auf grünem Salat, Krautsalat, Tomaten,  
Gurken, Käse, Zwiebeln, Oliven, Peperoni und Cocktail-Dressing

45. Kleiner Original griechischer Bauernsalat 7,50 €
 Tomaten, Gurken, Oliven, Peperoni, griechischer Käse,  
 Zwiebeln, Olivenöl und Essig
46. Gemischter Salat 4,00 €

Warme Vorspeisen
10.  Krabben Spezial 10,50 € 

Krabben in Metaxasauce mit Käse überbacken
11.  Tiganita 17,00 € 

gebratene Zucchini, Aubergine und Paprika  
mit Tomatensauce und Zaziki

12.  Zucchini Spezial 9,00 € 
gebratene Zucchini mit Knoblauch  
und tomatensauce, dazu Zaziki 

13.  Auberginen Spezial 9,00 € 
gebratene Auberginen mit Knoblauch und  
Tomatensauce, dazu Zaziki 

14.  Paprika Spezial 8,50 € 
gebratene Paprika mit Knoblauch und  
Tomatensauce, dazu Zaziki

15.  Saganaki  9,00 € 
griechischer Käse, paniert nach griechischer Art

16.  Gebratene Peperoni 9,00 € 
mariniert mit Olivenöl und Knoblauch, dazu Zaziki

17.  Weinbergschnecken Spezial 9,50 € 
Weinbergschnecken, Kräuterbutter, Sahnesauce  
mit Käse überbacken

18.  Dolmadakia 9,50 € 
Weinblätter gefüllt mit Reis und Schweinehackfleisch,  
dazu Sauce Bernaise 

19. Gigandes Spezial 8,50 €
 dicke Bohnen mit Sauce und Käse überbacken
20.  Gefüllte Paprika 11,50 € 

gebratene Paprikaschoten mit Reis gefüllt und Käse überbacken
21.  Griechischer Käse vom Grill 10,00 € 

mit Zwiebeln, Peperoni, Tomaten und  
Knoblauch gegrillt

22.  Florinis 9,00 € 
rote Paprika, gefüllt mit Schafskäse

23.  Kalamaris 9,50 € 
gebratener Tintenfisch mit Knoblauch-Senf Dip

24.  Scampi 9,50 € 
Scampi in Olivenöl mit Knoblauch und Tomatenwürfel

25.  Champignons 10,00 € 
mit Spinat und Käse überbacken

601.  Bruschetta 6,50 € 
mit Tomaten, Knoblauch und Olivenöl gebacken

602.  Blattspinat nach Art des Hauses 9,50 € 
mit Käse überbacken

Zu allen Vorspeisen servieren wir Brot. Zur Einsicht der Allergenkarte sprechen Sie uns gerne an
oder scannen Sie einfach den QR-Code:



Grillgerichte
59.  Pfannen-Gyros Spezial 17,50 € 

in Metaxasauce, mit goudakäse überbacken,  
dazu pommes Frites und Reis

60.  Gyros 15,50 € 
mit Pommes Frites und Reis

61.  Gyros überbacken 16,50 € 
mit Goudakäse überbacken, Metaxasauce, dazu pommes Frites und Reis

62.  Gyros mit Zaziki 17,00 € 
mit Pommes Frites und Reis

63.  Pfannen-Gyros 16,50 € 
in Metaxasauce, dazu Pommes Frites und Reis 

64.  Souvlaki 16,00 € 
2 Schweinefleischspieße, dazu Pommes Frites und Reis

65.  Zentauren-Teller 16,50 € 
1 Souvlaki, Gyros, dazu Pommes Frites und Reis

66.  Schweinesteaks 16,00 € 
2 Schweinesteaks mit pikanter Sauce, dazu Pommes Frites und Reis

68.  Minotauros-Teller 17,50 € 
Steak, Gyros, Souvlaki, dazu Pommes Frites und Reis

69.  Zyklopen-Auge 17,00 € 
Steak, Gyros, Spiegelei, dazu Pommes Frites und Reis

70.  Olymp-Teller 27,00 € 
Schweinesteak, Rumpsteak, Rinderfilet mit Sauce Bernaise,  
dazu Pommes Frites und Reis

71.  Athos-Teller 16,50 € 
2 Schweinesteaks mit Ananas, Käse und Metaxasauce überbacken, 
dazu Pommes Frites und Reis

75.  Suzuki 16,00 € 
3 Suzuki aus Schweinehackfleisch mit pikanter Sauce,  
dazu Pommes Frites und Reis

76.  Suzuki Spezial 17,50 € 
3 Suzuki mit Ananas, Käse und Metaxasauce überbacken,  
dazu Pommes Frites und Reis

77.  Kreta-Teller 17,00 € 
2 Suzuki, Gyros, dazu Pommes Frites und Reis

78.  Mykonos-Teller 19,50 € 
Suzuki, Steak, Souvlaki, Gyros, dazu Pommes Frites und Reis

79.  Rhodos-Teller 17,50 € 
Suzuki, Souvlaki, Gyros, dazu Pommes Frites und Reis

81.  Rothebusch-Teller 22,50 € 
3 Lammcarrées, Suzuki, Gyros und Zaziki, dazu Pommes Frites und Reis

83.  Thessaloniki-Teller 22,50 € 
Steak, Gyros, Souvlaki, Suzuki, Leber und Zaziki, 

 dazu Pommes Frites und Reis
85.  Leber „Zigeuner Art“ 16,00 € 

gegrillte Leber mit Zigeunersauce, dazu Pommes Frites und Reis
86.  Leber mit gebratenen Zwiebeln 16,00 € 

gegrillte Leber, dazu Pommes Frites und Reis
87.  Apollo-Teller 17,00 € 

gegrillte Leber, Gyros, dazu Pommes Frites und Reis

88.  Helena-Teller 18,50 € 
gegrillte Leber, Steak, Suzuki, Gyros, dazu Pommes Frites und Reis

89.  Sorbas-Teller 17,50 € 
gegrillte Leber, Souvlaki, Gyros, dazu Pommes Frites und Reis 

90.  Bifteki 18,00 € 
Schweinehackfleisch gefüllt mit griechischem Käse 
mit pikanter Sauce, dazu Pommes Frites und Reis

91.  Preveza-Teller 18,50 € 
kleines Bifteki und Gyros mit pikanter Sauce, 

 dazu Pommes Frites und Reis
92.  Rinderspieß 33,00 € 

zarte Fleischstücke vom Rinderfilet mit Zwiebeln, Paprika und 
 Sauce Bernaise, dazu eine Folienkartoffel
93.  Souvla-Feta 22,50 € 

Schweinefilet gerollt und gefüllt mit griechischem Käse, 
 am Spieß mit Paprika und Zwiebel, dazu Pommes Frites und Reis
94.  Schweinefilet 18,00 € 

mit Kräuterbutter und Pommes Frites
95.  Filet-Teller 18,00 € 

kleines Schweinefilet und Gyros mit pikanter Sauce, 
 dazu Pommes Frites und Reis
96.  Athen-Teller 18,00 € 

2 Schweinefiletspieße mit pikanter Sauce, 
 dazu Pommes Frites und Reis
97.  Gefülltes Schweinefilet 24,00 € 

Schweinefilet mit Senf, Zwiebeln, Paprika, Käse und Tomaten,  
mit pikanter Sauce, dazu Pommes Frites und Reis

98.  Plaka-Teller 22,00 € 
Schweinefilet mit Spinat und Goudakäse überbacken,

 dazu Kroketten
99.  Aphrodite-Teller 18,00 € 

Putenfilet, Gyros, Sauce Bernaise, dazu Pommes Frites und Reis

Beilagen
36. Metaxasauce 3,50 €
37. Sauce Bernaise 3,50 €
38. Pikante Sauce 3,50 €
50. Pommes Frites 4,00 €
51. Reis 4,00 €
52. Kroketten 4,00 €
53. Folienkartoffel 6,50 € 
 mit Zaziki oder Kräuterbutter
54. Brokkoli mit Sauce Bernaise 7,00 €
56.   Kritharaki 7,00 € 

griechische Nudeln

Wenn nicht anders gewünscht, grillen wir Ihr Fleisch Medium.
Zu allen Speisen servieren wir einen gemischten Salat.

Zur Einsicht der Allergenkarte sprechen Sie uns gerne an
oder scannen Sie einfach den QR-Code:



Lammspezialitäten
105.  Lammcarrée 27,50 € 

5 gegrillte Lammcarrées, dazu Pommes Frites und Reis
106.  Juwetzi 27,00 € 

Kritharaki mit griechischem Käse überbacken, 
dazu 4 gegrillte Lammcarrées

107.  Lammfilet (gegrillt) 26,50 € 
mit Sauce Bernaise, dazu Pommes Frites und reis

108.  Lammspieße 26,50 € 
3 Lammspieße mit pikanter sauce, dazu Pommes Frites und Reis

109.  Lammsteak 25,50 € 
mit Sauce Bernaise, dazu Pommes Frites und Reis

110.  Lamm-Teller 28,00 € 
2 Lammcarrées, 1 Lammfilet, 1 Lammsteak, dazu Pommes Frites und Reis

Lammspezialitäten aus dem Backofen
141.  Stifado 19,00 € 

Lammfleisch mit kleinen Zwiebelringen, 
in Rotwein gekocht, dazu Brot

165.  Lammfleisch 19,50 € 
mit Auberginen und Käse überbacken, dazu Brot 

166.  Lammfleisch 19,50 € 
mit dicken Bohnen und Käse überbacken, dazu Brot

168.  Lammfleisch 19,00 €
 mit Kritharaki, dazu Brot

Schnitzel
115.  Schnitzel „Wiener Art“ 15,50 € 

mit Pommes Frites und Reis
116.  jägerschnitzel 16,50 € 

mit Pommes Frites und Reis
117.  Zigeunerschnitzel 16,50 € 

mit Pommes Frites und Reis
118.  Putenschnitzel 17,50 € 

mit Sauce Bernaise, dazu Pommes Frites und Reis

Wenn nicht anders gewünscht, grillen wir Ihr Fleisch Medium.
Zu allen Speisen servieren wir einen gemischten Salat.

Vegetarische Spezialitäten
142.  Kritharaki 14,00 € 

griechische Nudeln in pikanter Sauce mit Käse überbacken
143.  Gemüseauflauf 13,50 € 

gemischtes Gemüse in Sahnesauce mit Goudakäse überbacken

Zur Einsicht der Allergenkarte sprechen Sie uns gerne an
oder scannen Sie einfach den QR-Code:

Schöne Tage in unserem Gartenrestaurant
Ein Stück Griechenland – ganz in Ihrer Nähe! Verbringen Sie gemütliche  
Stunden mit leckeren Spezialitäten auf unserer wettergeschützten  
Außenterrasse. 

Gut zu wissen!

Zeus
oberster olympischer Gott



Platten für 2 Personen
145.  Stavros-Platte 44,00 € 

2 Souvlaki, 2 Steaks, 2 Suzuki, Gyros, dazu Pommes Frites,  
Reis und ein großer Bauernsalat

146.  Maria-Platte 44,00 € 
2 Lammcarrées, 2 Souvlaki, 2 Leber, Gyros,  
dazu Pommes Frites, Reis und ein großer Bauernsalat

147.  Aphrodite-Platte 66,00 € 
2 Lammcarrées, 2 Lammfilets, 2 Lammsteaks,  
2 Rinderfilets, dazu Pommes Frites, Reis und ein großer Bauernsalat

 Dazu 0,5 L Wein Ihrer Wahl: Rot oder Weiß

Platten für 4 Personen
150.  Zeus-Platte 88,00 € 

4 Lammcarrées, 4 Souvlaki, 4 Steaks, 4 Suzuki, Gyros,  
dazu Pommes Frites, Reis und ein großer Bauernsalat

Pfannenspezialitäten
155.  Alexander-Pfanne 24,50 € 

2 Schweinemedaillons in Sahne-Weißweinsauce mit  
frischen Champignons und Paprika, dazu Pommes Frites

156.  Hellas-Pfanne 33,00 € 
Rinderfilet in Sahne-Weißweinsauce mit frischen  
Champignons und Paprika, dazu Pommes Frites

157.  Metaxa-Pfanne 24,50 € 
2 Schweinemedaillons in Metaxasauce dazu Pommes Frites

159.  Delphi-Pfanne 19,50 € 
geschnetzelte Leber in Metaxasauce, dazu Pommes Frites

160.  Athos-Pfanne 26,50 € 
geschnetzeltes Lammfilet in Sahne-Weißweinsauce mit  
frischen Champignons und Paprika, dazu Pommes Frites

161.  Puten-Pfanne 21,00 € 
geschnetzeltes Putenfilet in Sahne-Weißweinsauce mit 
frischen Champignons und Paprika, dazu Pommes Frites

162.  Filet-Pfanne 22,50 € 
Puten- und Schweinemedaillon in pikanter Grillsauce  
mit Knoblauch, dazu Pommes Frites

Wenn nicht anders gewünscht, grillen wir Ihr Fleisch Medium.

Platten auch für individuelle Personenanzahl bestellbar.

Rindersteaks
120.  Rumpsteak mit Kräuterbutter 30,00 € 

dazu eine Folienkartoffel mit Zaziki
121.  Rumpsteak mit Sauce Bernaise 30,00 € 

dazu eine Folienkartoffel mit Zaziki
122.  Rumpsteak mit gebratenen Zwiebeln 30,00 € 

dazu eine Folienkartoffel mit Zaziki
124. Rumpsteak mit Pfeffersauce 30,00 € 
 dazu eine Folienkartoffel mit Zaziki

Rinderfilets
130.  Rinderfilet mit Kräuterbutter 33,00 € 

dazu eine Folienkartoffel und Zaziki
131.  Rinderfilet mit Sauce Bernaise 33,00 € 

dazu eine Folienkartoffel und Zaziki
132.   Rinderfilet mit gebratenen Zwiebeln 33,00 € 

dazu eine Folienkartoffel und Zaziki
134.  Rinderfilet mit Pfeffersauce 33,00 € 

dazu eine Folienkartoffel und Zaziki

Zur Einsicht der Allergenkarte sprechen Sie uns gerne an
oder scannen Sie einfach den QR-Code:

Sportliche Momente auf unserer Kegelbahn!
Mit Platz für bis zu 20 Personen steht Ihnen unsere Kegelbahn für Feiern  
oder Stammtische zur Verfügung. Für weitere Informationen oder Termin- 
reservierungen sprechen Sie uns bitte persönlich an!

Gut zu wissen!

Garstufen

Englisch
Das Fleisch ist innen 
roh und roter Fleisch-
saft tritt aus. Außen 
entsteht eine leicht 
bräunliche Kruste.

Medium
Das Fleisch ist im Kern 
noch zart rosa und  
besitzt eine immer  
festere Konsistenz.

Durch
Das Fleisch ist komplett 
bis zum Kern durch- 
gebraten.



Wenn nicht anders gewünscht, grillen wir Ihr Fleisch Medium.
Zu allen Speisen servieren wir einen gemischten Salat.

Putenspezialitäten
175.  Putenfilet 16,50 € 

gegrillt mit Kräuterbutter, dazu Pommes Frites und Reis
176.  Putenspieß 17,50 € 

gegrillter Putenspieß mit Sauce Bernaise, dazu Pommes Frites und Reis
177.  Pute Spezial 18,50 € 

Putenfilet, gegrillt mit Ananas, Käse und 
 Metaxasauce überbacken, dazu Pommes Frites und Reis

Delikatessen aus dem Meer
200.  Kalamaris 19,00 € 

gebratener Tintenfisch mit Knoblauch-senf-dip, dazu Butterreis
201.  Scampis 22,00 € 

gebratene Scampis, mit Knoblauch-senf-dip, dazu Butterreis
202.  Scampis Spezial 22,50 € 

ausgelöste Scampis in einer pikanten Tomatensauce 
mit verschiedenen Käsesorten überbacken, dazu Brot

203.  Poseidon-Platte 23,50 € 
Scampis und Kalamaris mit Knoblauch-senf-dip, dazu Butterreis

204.  Fischfilet 19,00 € 
mit Knoblauch-senf-dip, dazu Butterreis

205.  Fischplatte für 2 Personen 58,00 € 
Scampis, Kalamaris, Fischfilet mit Knoblauch-senf-dip, 
dazu Butterreis und ein Bauernsalat

603.  Lachsfilet Spezial 17,50 € 
gedünstetes Lachsfilet in Spinat-Krabben-Sahnesauce, 
dazu Brokkoli und Bratkartoffeln

Für unsere kleinen Gäste
190.  Pinocchio-Teller 9,50 € 

Souvlaki, dazu Pommes Frites
191.  Dino-Teller 9,50 € 

Gyros, dazu Pommes Frites
192.  Snoopy-Teller 9,50 € 

Suzuki, dazu Pommes Frites
193.  Asterix-Teller 9,50 € 

kleines Schnitzel, dazu Pommes Frites

Für unsere Senioren
194.  Schweinefilet 15,00 € 

mit Kräuterbutter, dazu Pommes Frites
195.  Leber 13,50 € 

mit gebratenen Zwiebeln, dazu Pommes Frites
196.  Lammfilet 16,50 € 

mit Sauce Bernaise, dazu Pommes Frites
197.  Gyros überbacken 14,50 € 

mit Metaxasauce, dazu Pommes Frites
198.  Bifteki 14,50 € 

mit einer pikanten Sauce, dazu Pommes Frites
199.  Putenfilet 14,00 € 

mit Metaxasauce, dazu Pommes Frites
206.  Kleiner Apollo-Teller 14,50 € 

Gyros und Leber, dazu Pommes Frites
207.  Schweinesteak 14,50 € 

mit Metaxasauce, Ananas und Käse überbacken, dazu Pommes Frites
208.  Gyros 13,50 € 

mit Zaziki, dazu Pommes Frites
209.  Putenschnitzel 13,50 € 

mit Sauce Bernaise, dazu Pommes Frites

Desserts
218. Gemischtes Eis 4,50 €
219.  Gemischtes Eis 5,00 € 

mit Sahne
220.  Vanille-Eis 5,50 € 

mit heißen Kirschen und Sahne
221.  Vanille-Eis 5,50 € 

mit heißer Schokolade
222.  Junior-Becher 4,00 € 

kleines gemischtes Eis
223. Mousse au Chocolat 5,50 €
224.  Joghurt 6,00 € 

Mit Honig und Mandeln

Zur Einsicht der Allergenkarte sprechen Sie uns gerne an
oder scannen Sie einfach den QR-Code:

Feste & Veranstaltungen
In unserem Saal Mit Platz für bis zu 60 Personen wird Ihre Veranstaltung zu ei-
nem besonderen Erlebnis. Die Speisen bestellen Sie gerne nach ihren Wünschen.

Gut zu wissen!

Sokrates
griechischer Philosoph



Getränke

Alkoholfrei
300. Cola 0,2 l 2,90 € 0,4 l 4,60 €
301. Cola zero 0,2 l 2,90 € 0,4 l 4,60 €
302. Fanta 0,2 l 2,90 € 0,4 l 4,60 €
303. Sprite 0,2 l 2,90 € 0,4 l 4,60 €
304. Spezi 0,2 l 2,90 € 0,4 l 4,60 €
305. Apfelsaft 0,2 l 3,20 € 0,4 l 4,80 €
306. Apfelschorle 0,2 l 3,20 € 0,4 l 4,80 €
307. Orangensaft 0,2 l 3,20 € 0,4 l 4,80 €
308. Kirschnektar 0,2 l 3,20 €
309. Bitter Lemon 0,2 l 3,30 € 0,4 l 5,00 €
310. Tonic Water 0,2 l 3,30 € 0,4 l 5,00 €
311. Ginger Ale 0,2 l 3,30 € 0,4 l 5,00 €
312. Mineralwasser 0,25 l 3,30 € 0,75 l 6,80 €
313. Mineralwasser (still) 0,25 l 3,30 € 0,75 l 6,80 €

Sekt
316. M&M   0,7 l 18,00 € 
317. Piccolo   0,2 l 7,00 €

Biere
320. Pils 0,3 l 3,60 € 0,4 l 4,50 €
321. Alster 0,3 l 3,60 € 0,4 l 4,50 €
322. Radler 0,3 l 3,60 € 0,4 l 4,50 €
323. Alt 0,3 l 3,60 € 0,4 l 4,50 €
324. Krefelder 0,3 l 3,60 € 0,4 l 4,50 €
325. Cofelder 0,3 l 3,60 € 0,4 l 4,50 €
326. Pils alkoholfrei 0,33 l 3,80 €
327. Malzbier 0,3 l 3,60 €  0,4 l 4,50 €
328. Weizenbier Alkoholfrei   0,5 L 5,50 €
329. Weizenbier   0,5 L 5,50 €
330. Köstritzer   0,5 L 5,50 €
348. Kellerbier   0,33 L 4,20 €

Zur Einsicht der Allergenkarte sprechen Sie uns gerne an
oder scannen Sie einfach den QR-Code:

Erechtheion
Tempel auf der Akropolis in Athen



Liköre
370. Baileys   4 cl 5,50 €
371. Bananenlikör   4 cl 5,00 €
372. Aphrodite-Likör   2 cl  3,00 €
373. Aphrodite-Likör   5 cl 4,50 €
374. Amaretto   4 cl 5,00 €

Spirituosen
375. Fernet Branca   2 cl 3,30 €
376. Fernet Menta   2 cl 3,30 €
377. Jägermeister   2 cl 3,30 €
378. Underberg    2 cl 3,30 €
380. Tequila   2 cl 3,30 €
381. Ramazzotti   4 cl 5,00 €
382. Malteser   2 cl 3,30 €
383. Kümmerling   2 cl 3,30 €
384. Sambuca   2 cl 3,30 €
385. Williams Birne   2 cl 3,30 €
386. Jubiläums Aquavit   2 cl 3,30 €
387. Tsipouro   2 cl 4,00 €

Unsere Besonderheiten
339. Ouzo auf Eis   ~ 4 cl 5,00 €
344. Aperol Spritz   ~ 4 cl 8,00 €
345. Hugo   ~ 4 cl  8,00 €
346. Lillet Wild Berry   ~ 4 cl  8,00 €

Heiße Getränke
331. Mocca Kaffee griechisch    3,20 €
332. Espresso    3,20 €
333. Doppelter Espresso    4,50 €
334. Cappuccino    3,50 €
335. Kaffee    3,30 €
336. Tee    2,50 €
337. Milchkaffee    3,50 €
338.    Spezial Kaffee    5,00 € 

mit Metaxa- oder Bananenlikör und Sahne

Aperitifs
340. Ouzo (Pilavas)    2 cl 2,90 €
341. Martini   4 cl 5,50 € 
342. Campari Orange   4 cl 7,00 €

Weinbrände & Cognac
350. Metaxa*****   2 cl 5,00 €
351. Metaxa*******   2 cl 5,50 €
352. Metaxa 40 Jahre   2 cl 7,00 €
353. Metaxa flambiert   2 cl 6,00 €
354. Asbach Uralt   2 cl 4,00 €

Longdrinks
360. Wodka Lemon   4 cl 7,50 €
361. Bacardi Cola   4 cl 7,50 €
362. Gin Tonic   4 cl 7,50 €
363. Asbach Cola   4 cl 7,50 €
364. Whisky Cola   4 cl 7,50 €

Zur Einsicht der Allergenkarte sprechen Sie uns gerne an
oder scannen Sie einfach den QR-Code:

Herakles
Heilgott



Weine
Flaschenweine 0,75 L
400.  Imiglikos    20,00 € 

rot, halbsüß
401.  Imiglikos    20,00 € 

weiß, halbsüß
402.  Rosé    24,00 € 

Trocken
403.  Demestica    20,00 € 

rot, trocken
404.  Demestica    20,00 € 

weiß, Trocken

Offene Weine
415.  demestica 0,25 l 6,50 € 0,5 l 12,00 € 

weiß oder rot, trocken
416.  Retsina (Malamatina) 0,25 l 6,50 € 0,5 l 12,00 € 

weiß, geharzt
417.  Imiglikos 0,25 l 6,50 € 0,5 l 12,00 € 

weiß oder rot, halbsüß
418.  Samos 0,25 l 8,50 € 0,5 l 16,00 € 

weiß, sehr süß, Likörwein
419.  makedonikos 0,25 l 6,50 € 0,5 l 12,00 € 

weiß oder rot, Trocken
420.  Mavrodaphni 0,25 l 8,50 € 0,5 l 16,00 € 

rot, sehr süß, Likörwein
425.  Rosé 0,25 l 7,50 € 0,5 l 14,00 € 

trocken

Zur Einsicht der Allergenkarte sprechen Sie uns gerne an
oder scannen Sie einfach den QR-Code:

dionysus-bacchus
Gott des Weines

rote Qualitäts-Flaschenweine
280.  Atlantis / 13 % g.g.A. Kykladen 0,75 l 30,00 € 

Rebsorte: Mandelaria, Mavrotragano 
Passt zu allen Gerichten, besonders zu rotem Fleisch. 
Edler Wein aus Santorin. Gekeltert aus den Rebsorten Mandelaria  
und Mavrotragano, duftet und schmeckt er nach dunklen Früchten  
wie Kirschen und Brombeeren mit leichten Aromen von süßlichen  
Gewürzen. Sein Körper vollmundig mit eleganten Tanninen und langem  
Abgang.

281.  Mega Spileo Cuvee III / 14% g.g.A. Aigion 0,75 l 30,00 € 
Rebsorte: Agiorgitiko, Cabernet Sauvignon, Mavrodaphne 
Passt zu allen Grillgerichten, besonders zu Schweinefleisch. 
Feiner Cuvee Wein aus Aigiio vom Weingut Mega Spileo, der Acht  
Monate in Eichenfässern gelagert wird, wodurch er eine leichte  
Note von Barrique bekommt. Mit den Aromen von roten Früchten,  
leichter Vanille und süßen Gewürzen ist er sehr ausgewogen und  
ausbalanciert mit einem leichten Abgang.

282.  Amethystos / 14,5 % g.g.A. Drama 0,75 l 38,00 €
  Rebsorte: Carbernet, Merlot, Agiorgitiko 

Passt zu allen Grillgerichten, besonders zu Rind- und Lammspezialitäten. 
Der vollmundige Amethystos vom Weingut Costa Lazaridi besticht  
durch sein harmonisch abgestimmtes Cuvee aus Cabernet Sauvignon,  
Merlot und der griechischen Agiorgitiko Traube. Ein elegantes,  
herausforderndes Aroma von roten Waldfrüchten mit einen markanten 
und vollmundigen Geschmack, samtweich im Abgang, verdankt der  
Wein seiner langen Lagerung in Eichenholzfässern.

weiße Qualitäts-Flaschenweine
283.  Atlantis / 13 % g.g.A. Kykladen 0,75 l 30,00 € 

Rebsorte: Assyrtiko, Aidani, Athiri 
Passt zu Fisch, hellem Fleisch und Mediterranen Vorspeisen. 
Edler Wein aus Santorin. Gekeltert aus den Rebsorten Assyrtiko,  
aidani und Athiri dominieren Noten von Citrusfrüchten,  
hellem Karamel und Jod. Die Assyrtiko-Traube bewirkt die frische  
und knackige Säure, wobei der kleinere Anteil der Trauben Aidani  
und Athiri für Finesse und einen vollen Körper sorgen.

284.  Mega Spileo III / 12,5 % g.g.A. Aigion 0,75 l 28,00 € 
Rebsorte: Malagouzia, Chardonnay, Assyrtiko 
Passt zu allen Fischgerichten und hellen Grillspezialiäten.  
Dieser Cuveewein mit seiner hellen strohgelben Farbe besticht  
mit den intensiven Noten von weißen Blüten, Nektarinen,  
Basilikum und Kokosnussbutter. Am Gaumen schmeckt er eher  
komplex, im Nachgang lang und sehr erfrischend.

285.  Amethystos / 13% g.g. A. Drama 0,75 l 34,00 €
  Rebsorte: Assyrtiko, Sauvignon Blanc, Semillon 

Passt zu allen hellen Grillspezialitäten. 
Der körperreiche Amethystos vom Weingut Costa Lazaridi ist  
ein Klassiker unter den sehr guten Weinen aus der Region Drama  
in Nordgriechenland. Dank der Dominanz von Sauvignon Blanc  
und der autochtonen Assyrtikotraube hat er ein intensives facetten- 
reiches Aroma von exotischen Früchten mit einem vielversprechenden  
Bouquet und langanhaltenden Abgang.



Restaurant Aphrodite
Koppenburgstraße 50

46117 Oberhausen
Tel. 02 08 – 89 68 38

www.aphrodite-oberhausen.de

Besuchen Sie uns
@aphrodite-oberhausen


